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Kansikuva:
Lattiapinnoite siipikarjan hautomossa: tayttaa korkeat hygienia- ja

kestavyysvaatimukset.
Kuva: anish_ap1/Adobe Stock

Taman esitteen tiedot, kuvat, yleiset tekniset lausunnot ja piirustukset ovat ainoastaan yleisia ohjeita ja
yksityiskohdat kuvataan vain kaaviomaisesti ja kasittavat perustoiminnot. llmoitetut mitat eivét ole
tarkkoja. Soveltuvuuden ja kokonaisuuden tarkistusvastuu rakennuskohteessa kuuluu yksinomaan tyén
suorittajalle/asiakkaalle. Viereiset rakennusosat esitetdan vain kaaviomaisesti. Kaikkien ohjeiden ja
maérittelyjen pitaa olla paikallisviranomaisten hyvaksymia. Ne eivét ole rakennus-, detalji- tai
asennussuunnitelmia. Tuotteiden teknisid maarayksia ja tietoja teknisissa tietolehdissa ja
jarjestelmakuvauksissa/hyvaksynnoéissa tulee ehdottomasti noudattaa.



Pinnoitusjarjestelmat elintarviketeollisuuteen @
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Pinnoitusjarjestelmat elintarviketeollisuuteen

Sertifioidut pinnoitus-
ratkaisut elintarvike-
teollisuuteen

Turvallisuus, hygienia ja toimivuus on taattu

Elintarvikkeiden turvallisuuden ja vaarattomuuden
varmistaminen kaikissa tuotantoprosessin vaiheissa
on jatkuva haaste. Yritykset tekevat laajoja laatu-
ja turvallisuustarkastuksia varmistaakseen, etta
nain on. Adrimmaisen tiukkia vaatimuksia ei
aseteta pelkastaan tuotannossa kaytettaville raaka-
aineille, vaan myos toimintaresursseille, kuten
huonekaluille, koneille tai rakennusmateriaaleille.

Lattioiden, seinien ja kattojen pinnoitteiden on
sovelluttava elintarvikkeiden tuotantoon,
pakkaamiseen ja varastointiin. Ne eivat saa
heikentaa tuotteiden laatua ja niiden on oltava
korkeimpien hygieniastandardien mukaisia.

Samalla niiden on taattava liukastumisen esto ja
kestettava kaikenlaisia kuormituksia.

StoFloor Food -lattiapinnoitusjarjestelmamme
tarjoavat toimivia, pitkaikaisia ratkaisuja kaikille
elintarvikkeiden tuotannon ja varastoinnin osa-
alueille. Niilla on erityiset testitodistukset, mukaan
lukien HACCP, FDA, ISEGA, epasuora kosketus
ruoan kanssa, ym. Valikoimastamme |6ytyy myos
seinien ja kattojen pinnoitteita. Lisaksi hyodyt Sto-
konsernin kokonaisosaamisesta lattiapinnoituksen,
betonin korjauksen, betonin suojauksen,
julkisivujen, sisatilojen ja akustiikan aloilla.

Terve, kestava rakentaminen on aina
ykkosprioriteettimme.

5

Laajat laatu- ja turvalli-
suustarkastukset varmis-
tavat, ettd elintarvikkeet
ovat turvallisia ja
vaarattomia.

Kuva alla: Seventyfour/
Adobe Stock

Kuva oikealla:
Pixel-Shot/Adobe Stock






Pinnoitusjarjestelmat elintarviketeollisuuteen

Lattiat leipomoihin ja
jauhotehtaisiin

Luistamaton, kemikaaleja kestava ja helppo puhdistaa

Tyoturvallisuus on etusijalla leipomoiden tai
jauhotehtaiden eri alueilla. Lattiapinnoitteiden
tulee tarjota todennettavissa oleva
liukastumisenesto. Leipomotuotteiden
tuotantotilojen lattioiden on taytettava
liukastumisenestoluokka R 11, kun taas sulatus-
ja lammityskeittididen lattioiden on taytettava
luokka R 10.

Ruokasoodan, makuaineiden, rasvojen,
puhdistusaineiden ja desinfiointiaineiden kaytto
tarkoittaa, etta lattioiden on kestettava
kemikaaleja. Samalla vaaditaan myds suurta
mekaanista ja lampovastusta johtuen
tuotantolaitteiden, erilaisten ajoneuvojen ja
raskaiden uunien aiheuttamista kuormituksista.
Lisaksi lattiapinnoitteiden tulee olla helposti
puhdistettavia. Alueilla, joissa on paljon polya,
kuten jauhomyllyissa, sahkda johtava lattia suojaa
rajahdyksia vastaan.

Leipomoiden lattioiden
on kestettava suuria
l&mpo6- ja mekaanisia
kuormituksia ja
samalla taattava
tyoturvallisuus.

Kuva: Studio Romantic /Adobe
Stock

6 Tuotteiden teknisia maaréyksia ja tietoja teknisissa tietolehdissé ja jérjestelmakuvauksissa/hyvaksynnéissé tulee ehdottomasti noudattaa.



Lattiat meijereihin ja
juustotehtaisiin

Hyva lammon- ja kemikaalinkestavyys, helppo
puhdistaa

Meijeri- ja juustotehtaissa hygienia ja puhtaus ovat
etusijalla. Mikro-organismit eivat saa asettua
tuotantolaitteiden, seinien, kattojen tai lattioiden
pinnoille. Siksi on tarkeaa varmistaa, etta
lattiapinnoitteet ovat helppoja puhdistaa. Niiden on
my0s osoitettava korkea kemiallinen kestavyys, jotta
ne kestavat paivittaista puhdistusta
desinfiointiaineilla. Lisaksi ne eivat saa vaurioitua
kosketuksesta maitohapon tai suolojen kanssa.
Pinnoilla on oltava myos korkea lammdnkestavyys.
Lattioilla olevat rasvat ja muut nesteet voivat
aiheuttaa tyoturvallisuusriskin. Siksi tuoreen maidon
ja jaateldon tuotantoalueilla kaytettavien lattioiden
tulee olla liukastumisenestoluokan R 12 mukaisia.
Juuston tuotanto-, varastointi- ja pakkaustiloissa
kaytettavien lattioiden tulee olla luokan R 11
mukaisia.
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Pysyvan kosteuden vuoksi juustotehtaiden tuotanto- ja

varastotilat on varustettava liukastumista estavalla lattialla.
Kuva: dvv1989/Adobe Stock

Tuotteiden teknisia maardyksia ja tietoja teknisissé tietolehdissa ja jarjestelmakuvauksissa/hyvaksynndissé tulee ehdottomasti noudattaa. 7



Pinnoitusjarjestelmat elintarviketeollisuuteen @

Lattiat liha- ja
kalateollisuuteen

Vahapaastoinen, hyva lammon- ja kemikaalinkestavyys

Liha- ja kalateollisuudessa on erittain tiukat
turvallisuus- ja hygieniamaaraykset, jotka
edellyttavat muun muassa, etta lattiapinnoitteilla
tulee olla HACCP-sertifiointi. Hajun tai maun al
siirtyminen pinnoitteesta lihaan tai kalaan on
suljettava pois, eika pinnoite saa tarjota
kasvualustaa bakteerien leviamiselle. Korkean
hygieniatason yllapitamiseksi kaytetaan erittain
tehokkaita puhdistus- ja desinfiointiaineita, mika
tarkoittaa, etta lattialla on oltava korkea
kemikaalinkestavyys. Tama suojaa sita myos
suolojen, veren, rasvojen ja sisaelinten vaikutuksilta.
Kuumille ja kylmille [ampétiloille alttiina olevat
alueet vaativat korkean lammaonkestavyyden
omaavan pinnoitteen. Alueesta riippuen
liukastumisenestoluokat R 12 ja R 13 takaavat
turvallisuuden myos marissa olosuhteissa.

HACCP-sertifioituja lattiapinnoitteita kdytetaén lihan- ja

kalantuotannossa.
Kuva: Dragosh/Adobe Stock

8 Tuotteiden teknisia maarayksié ja tietoja teknisissa tietolehdissa ja jarjestelmakuvauksissa/hyvaksynndissa tulee ehdottomasti noudattaa.



Lattiat jJuomien
tuotanto- ja
pullotustiloihin

Kestaa kemikaaleja ja pysyvasti kosteita olosuhteita

Panimot, viinintuottajat, hedelmamehun valmistajat ~ Korkea kemikaalinkestavyys varmistaa, etta

ja muut juomien valmistajat vaativat korkean pinnoitteen pinta ei tahriinnu. Viini-, mehu- tai
lammaonkestavyyden omaavia lattiapinnoitteita. olutjaamat voidaan helposti poistaa. Lattia
Jatkuva altistuminen kuumalle vedelle pesutiloissa kestaa jopa kemiallisia puhdistusaineita ja

seka vuorotellen kuumalle ja kylmalle vedelle desinfiointiaineita. Koneet, ajoneuvot, tynnyrit ja
vaativat naiden tilojen lattioilta paljon. lavat kohdistavat suuria mekaanisia kuormituksia
Tyoturvallisuuden varmistamiseksi pysyvasti marissa  lattioihin - niin paikallisissa paikoissa kuin
olosuhteissa pullotus- ja hedelmamehutuotanto- laajoillakin alueilla. Siksi pinnoitteiden tulee olla

tilojen lattioiden tulee olla vahintaan liukastumisen-  erittain iskunkestavia ja kulutusta kestavia.
estoluokan R 11 mukaisia. Varastointi- ja

kaymiskellarit on varustettu liukastumisenesto-

luokan R 10 mukaisilla lattioilla.

Panimokellareissa on
tarkeaa, etta lattiat
ovat erittdin kestavia
ja luistamattomia.
Kuva: pressmaster/Adobe
Stock

Tuotteiden teknisia maardyksia ja tietoja teknisissé tietolehdissa ja jarjestelmakuvauksissa/hyvaksynndissé tulee ehdottomasti noudattaa. 9



Pinnoitusjarjestelmat elintarviketeollisuuteen @

Lattiat elintarvikkeiden
pakkaustiloihin

Saumaton, kulutusta kestava ja helposti puhdistettava

Elintarvikkeiden pakkauksissa hygienia on etusijalla ‘ ]
kuluttajien terveyden suojelemiseksi. Siksi jotkin
pakkausprosessit tapahtuvat puhdashuone- F
olosuhteissa tai tyhjidssa. Nailla alueilla kaytetaan
saumattomia, kulutusta kestavia lattiapinnoitteita.
Siksi pinnoitteilla on oltava korkea kemiallinen
kestavyys ja ne tulee voida puhdistaa helposti, ilman
jaamia. Koska lattioiden yli ajetaan usein
kuljetusajoneuvoilla, ne vaativat suurta
kulutuskestavyytta. Niiden on myds kestettava
paivittaista puhdistusta hoyrypesurilla ja joissain
tapauksissa kemiallisia puhdistusaineita.

Elintarvikkeiden pakkaustilat vaativat saumattomia, kulutusta

kestavia lattioita.
Kuva: vipavlenkoff/Adobe Stock

Kuva oikealla:
Makeisten valmistus vaatii hygieenisia, vahapaastoisia lattioita.
Kuva: industrieblick/Adobe Stock

1 0 Tuotteiden teknisia maardyksia ja tietoja teknisissé tietolehdissa ja jarjestelmakuvauksissa/hyvaksynndissé tulee ehdottomasti noudattaa.






Pinnoitusjarjestelmat elintarviketeollisuuteen

Yleiskatsaus
polyuretaanibetoni-
pinnoitusratkaisuihin

Sertifioitujen jarjestelmien erinomaiset suorituskyvyt

Polyuretaanibetonipinnoitusjarjestelmamme
elintarviketeollisuuteen on HACCP-sertifioituja.
Ne tayttavat kaikki hygieniaa ja tyéturvallisuutta
koskevat vaatimukset. Ainoastaan koulutetut
asiantuntijat asentavat lattiamme, mika takaa
korkean laadun ja pitkaikdisen toimivuuden.

Polyuretaanibetonipinnoitusjarjestelmat

Jarjestelma
Kuvaus

Kaytto

Ominaisuudet
HACCP-sertifiointi
Kerrospaksuus
Mekaaninen kestavyys
Kemiallinen kestavyys
Ldmmonkestavyys

Puhdistettavuus
Liukastumisenestoluokka *
Muuta

W Hyva
M Erittain hyva

StoFloor Food PU 205

PUR-pinnoitusjarjestelma, 4-6 mm,
itsesilidva, erittdin hyva kemiallisen ja
mekaanisen rasituksen kestavyys, hyva
ldmpdtilan kestavyys +90 °c saakka

- Tuotanto- ja varastotilat
- Leipomotuotteiden valmistus
- Uunilla varustetut vahittaiskaupat

kylla
4-6mm
(] ]
(] ]

- Ldmmonkestavyys —15 ja +90°C
valilla
- Lampétilashokkirasituksen kestévyys

|
Pyynnosta
Itsesilidva PUR-pinnoite

StoFloor Food PU 205 SR
PUR-pinnoitusjarjestelma, 5 -7 mm,
itsesilidva, luistonesto, erittdin hyva
kemiallisen ja mekaanisen rasituksen
kestavyys, hyva lampotilan kestavyys
+90°C saakka

Elintarviketeollisuuden
lattiapinnoitteiden
tulee olla erittdin
kestavia ja helppo
puhdistaa.

Kuva: David Fuentes /Adobe
Stock

StoFloor Food PU 255

PUR-pinnoitusjarjestelma, 6-12 mm,
kauhalla tasoitettava, erittain hyva
kemiallisen ja mekaanisen rasituksen
kestavyys, hyva lampétilan kestévyys
+120°C saakka

- Tuotanto- ja varastotilat
- Lihanleikkaamot
- Makkaranvalmistustilat

kylla
5-7mm
L]
L]

- Lammonkestavyys — 15 ja + 90 °C
valilla
- Lampotilashokkirasituksen kestévyys

|
Pyynnésta

Itsesilidva, sirotettu PUR-pinnoite
viimeistelypinnoituksella

* Luistonestoluokka riippuu kulutuksesta ja karheudesta. Voit pyytaa ajankohtaiset testitodistukset teknisesta tuestamme.

1 2 Tuotteiden teknisid maarayksia ja tietoja teknisissa tietolehdissa ja jarjestelmakuvauksissa’hyvaksynndissa tulee ehdottomasti noudattaa.

- Tuotanto- ja varastotilat
- Panimot
- Kaymiskellarit

kylla
6—12mm
] ]
] ]

- Ldmmonkestavyys —45 ja +120°C
valilla
- Lampétilashokkirasituksen kestavyys

|
Pyynnésta

Kauhalla tasoitettava,
paksukerroksinen EP-laasti



Polyuretaanibetonin varisavyt Puhdistus

Jokaiselle alueelle on laadittava
suunnitelma, jossa esitetaan
yksityiskohtaisesti siivouksen tyyppi
ja tiheys. Lattioiden ja koneiden
puhdistusvalit tulee sovittaa yhteen,
jotta jaamia ei paase kuivumaan
lattialle.

Cream Light-grey

StoDivers GR ja StoDivers UR
puhdistusaineemme on raataloity
StoFloor Food -lattiapinnoitus-
jarjestelmiin.

Lisatietoja puhdistuksesta loytyy
Blue Dark-grey Orange ohjeistamme “Lattiapinnoitteiden
puhdistus”.

Yellow Green Red

Varisavyt projektissa voivat poiketa tassé esitetysta,
Emme voi taata varien tasaisuutta.
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Pinnoitusjarjestelmat elintarviketeollisuuteen

Tarjoamme suunnittelijoille ehdotuksia
pinnoitusjarjestelmiimme. Esimerkkeja naista loytyy
alta. Lisatietoa jarjestelman osista saat tarvittaessa
teknisilta asiantuntijoiltamme.
Polyuretaanibetoniemme levitysohje tukee
koulutettuja asentajia lattiapinnoitteen
levittamisessa.

pinnoite: StoCrete PU 205 tai StoCrete PU 255

inti

StoCrete PU 105

vedeneristys ja salaojitus

kouru

Jarjestelman osa: Jarjestelman osa:

sauman muodc inen:
StoSeal F355

VA paattoptofiili

tayte ja seina: StoCrete PU 285

pinnoite: StoCrete PU 290

pinnoite: StoCrete PU 205 tai
StoCrete PU 255

ankkurointi

pohjatasoite: StoCrete PU 105

Liitos vesikouruun Seinaliitos saumattomalla taustalla seinalaattaan

14 Tuotteiden teknisia maérayksié ja tietoja teknisissa tietolehdissa ja jarjestelmakuvauksissa/hyvaksynnoissa tulee ehdottomasti noudattaa.



Polyuretaanibetonien kemiallinen kestavyys

Aineen nimi

Ammoniumhydroksidi

Aniliini

Bensiini
Bensoehappo
Bentseeni

Olut

Veri

Butanoli
Kalsiumhydrokloridi
Klooriliuos
Kromihappo
Etikkahappo
Etanoli
Etyleeniglykoli
Heksaani
Isopropyylialkoholi
Kaliumhydroksidi
Kerosiini

Kresolit
Maleiinihappo
Metakryylihappo
Metanoli
Metyylietyyliketoni
Maito
Maitohappo
Mineraalidljy
Natriumhydroksidi
Natriumhypokloriitti
Natriumkloridi
Oleiini-/Oliyhappo
Kasviéljy
Fosforihappo
Raakadljy
Typpihappo
Typpihappo
Kloorivetyhappo
Kloorivetyhappo
Rikkihappo
Styreeni
Tetrahydrofuraani
Tolueeni

Vesi (tislattu)
Vetyperoksidi
Viini

Ksyleeni
Sitruunahappo

W Kestaa
[ Poista valittomasti
— Ei kesta

Konsentraatio (%)
28
100

Lampatila (°C)

100
100

100
kyllastetty
kyllastetty
30

26

100

100

100

100

50

100
30

100
100
100

85

50

15
kyllastetty
100

85

30

65
vakevoity
vakevoity
50

100

100

100

30

100
60

20
20
20
20
20
20
20
20
20
20
20
20
20
20
20
20
20
20
20
20
20
20
20
20
20
20
60
20
20
80
80
20
20
20
20
20
60
20
20
20
20
85
20
20
20
20
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Pinnoitusjarjestelmat elintarviketeollisuuteen

Yleiskatsaus EP- ja
PUR-pinnoitusratkaisuihin

Lattia, seina ja katto: tarjoamme kaiken yhdesta paikasta

Epoksihartsi- ja polyuretaanihartsijarjestelmamme
tayttavat elintarviketeollisuuden kayttoon asetetut
korkeat vaatimukset. Niita on kaytetty menestyk-

sekkaasti vuosikymmenia nailla herkilla

tuotantoalueilla.

Suosittelemme myds pinnoitusjarjestelmiamme

seinille ja kattoille. Ne ovat puhdastilasertifioituja,
ja niille on ominaista vahapaastoisyys ja alhainen
hiukkaspaasté. Niiden siledt, saumattomat pinnat

ovat helposti desinfioitavissa ja helppo puhdistaa.

EP- ja PUR-pinnoitus- ja maalausjarjestelmat

Jarjestelma
Kuvaus

Kayttd

Ominaisuudet
Mekaaninen kestavyys
Kemiallinen kestavyys
Lammonlestavyys
Puhdistettavuus
Liukastumisenestoluokka *
Muuta

Testit**

Epasuora kosketus elintarvikkeiden

kanssa (Wessling certificate)

FDA standardin 21 CFR§175.300
mukaisesti

CSM-puhdashuonelaatu

W Hyva

WM Erittdin hyva

O Jérjestelman rakenteesta riippuen

StoFloor Food KU 601

EP-pinnoitusjarjestelma, kestaa hyvin
kemikaaleja ja mekaanista rasitusta

- Tuotanto- ja varastotilat
- Laboratoriot ja puhdastilat

|

HE

O

|
Pyynnosta

- Vahapaastoinen

- Helppo puhdistaa

- Tarvittaessa sahkoa johtavana
jarjestelmana

kylla

kylla

StoFloor Food Elastic IB 500

PUR-pinnoitusjarjestelma, halkeamia

silloittava

- Tuotanto- ja varastotilat
- Vahittaismyymalat

HONEN

Pyynnosta

- Vahapaastoinen

- Halkeamia silloittava

- Helppo puhdistaa

- Tarvittaessa séhkda johtavana
jarjestelmana

kylla

* Liukastumisenestoluokka riippuu kulutuksesta ja karheudesta. Voit pyytaa ajankohtaiset testitodistukset teknisesté tuestamme.
**Tiedustele testitodistusten voimassaoloa teknisestd tuestamme.

1 6 Tuotteiden teknisid maarayksia ja tietoja teknisissa tietolehdissa ja jarjestelmékuvauksissa/hyvéksynndissa tulee ehdottomasti noudattaa.

StoFloor Food WL 100

EP-maalausjarjestelma, vaaka- ja
pystypinnat, vesiohenteinen, kiiltava

- Tuotanto- ja varastotilat
- Laboratoriot ja puhdastilat
- Lattia, seina ja katto

HECO RN

Pyynnosta

- Vesiohenteinen

- Vahdpaastoinen

- Ei sisalla bentsyylialkoholia

- Nonyylifenoliton

- Helppo puhdistaa

- Testattu nousevan kosteuden suhteen

kylla

kylla

kylla



Yleiskatsaus
PMMA-pinnoitus-
ratkaisuihin

Nopea kovettuminen minimoi odotusajat

PMMA-pinnoitusjarjestelmat

Jarjestelma
Kuvaus

Kaytté

Ominaisuudet
HACCP-serfiointi
Kerrospaksuus
Mekaaninen kestavyys
Kemiallinen kestavyys
Lammaonkestavyys

Liukastumisenestoluokka*
Muuta

W Hyva
WM Erittdin hyva

StoFloor Food Pma BC 200

PMMA-pinnoitusjarjestelma, 1—4mm,

kestaa kemikaaleja ja mekaanista
rasitusta, hieman elastinen

- Ravintolat, kahvilat, baarit

- Kuivat alueet elintarviketeollisuudessa

kylla
1-4mm
|

|

Lampétilan kestavyys 0°C ja +60°C

valilla

Pyynnosta

- Itsesilidva pohjamaali
sirotepinnalle

- Kovettuu erittain nopeasti, jopa
alhaisissa lampatiloissa

- Hieman elastinen

StoFloor Food Pma CS 500

PMMA-pinnoitusjarjestelma, 4—7mm,

itsesiliava, kestaa kemikaaleja ja
mekaanista rasitusta, joustava
matalissa lampotiloissa

- Kylmat ja kuivat alueet
elintarviketeollisuudessa

- Kylmavarastot

- Varastotilat

kylla

4-7mm

|

|

- Lampétilan kestavyys —20°C ja
+ 60°Cvalilla

- Lampétilashokkirasituksen

Pyynnosta

- Itsesilidva pohjamaali
sirotepinnalle

- Kovettuu erittain nopeasti, jopa
alhaisissa lampatiloissa

- Joustava matalissa l[ampétiloissa

* Liukastumisenestoluokka riippuu kulutuksesta ja karheudesta. Voit pyytda ajankohtaiset testitodistukset teknisesta tuestamme.

StoFloor Food Pma BC 100

PMM-pinnoitusjarjestelma, 2—6mm,

kestaa kemikaaleja ja mekaanista
rasitusta, markatoimintoihin

- Tuotanto- ja varastotilat
mark&toimintoja varten

- Laboratoriot

- Tuotantokeittiot teollisuudessa

kylla
2-6mm
|

|

Lampétilan kestavyys +5°C ja
+60°Cvalilla

Pyynnosta

- Itsesilidva, kauhalla tasoitettava
varillinen kvartsipinnoite

- Kovettuu erittain nopeasti, jopa
alhaisissa ldampdtiloissa

- Hieman elastinen
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Pinnoitusjarjestelmat elintarviketeollisuuteen

Tyoskentely yhdessa
varmistaa menestyksen:
hyodynna palveluitamme

Tuote- ja jarjestelmaneuvonta
Neljallé paikkakunnalla,
rakennustydmaalla, puhelimitse,
videopuhelulla, sahkopostilla tai chatin
kautta — miten tahansa otat meihin
yhteytta, voimme kertoa sinulle kaiken
tuotteistamme ja kehittaa projektiisi
raataloityja ratkaisuja. Pyynndsta voimme
luoda naytteita tai mallipintoja seka
jarjestaa asiaankuuluvan dokumen-
taation.

Kuva vasemmalla ja keskelld: Martin Baitinger
Kuva oikealla: WavebreakMediaMicro/Adobe Stock
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Suunnittelutuki

Kaytamme aikaa tarpeidesi
ymmartamiseen. Projektitiimimme
tyoskentelee kanssasi kehittadkseen
ratkaisun, joka on taydellisesti raatiloity
rakennusprojektiisi. Etsitko konsepteja
korjaus- tai uudisrakennukseen,
tarjouseritelmii tai detaljipiirustuksia —
autamme sinua suunnitteluvaiheesta
lihtien ja teemme yhdessi
yksityiskohtaisia ratkaisuja.Nain voit
saavuttaa parhaat mahdolliset tulokset.

Tekninen neuvonta

Hanki tiedot nopeasti: Teknisesta
neuvonnasta vastaavat henkilémme
ovat valmiina ja tarjoavat nopeaa
asiantuntija-apua. He pystyvat
selvittimaan monimutkaisia
kysymyksid suoraan ja voivat tarjota
sinulle asiakirjoja, lupia ja hyviaksyntoja.



Laadukkaat, innovatiiviset tuotteet ja

jarjestelmaratkaisut lattiapinnoitteisiin eivat ole

ainoa asia, jota tarjoamme. Hyodyt myos laajasta
palveluvalikoimasta, joka kattaa kaikki
rakennusprojektisi osa-alueet suunnittelusta
valmistumiseen. Kysy meilta neuvoa.

—y

Tekniset neuvonantajat
Voimme tarjota sinulle tukea paikan
paalla.

Kuva vasemmalla ja keskelld: Martin Baitinger
Kuva oikealla:ReeldealHD images / Adobe Stock

Mallit/naytteet

Nayte on tuhannen sanan arvoinen.
Annamme mielellamme kadessa
pidettavia ndytteita tuotteistamme ja
jarjestelmaratkaisuistamme. Tai voimme
tuottaa raataloidyn kadessa pidettavan
mallin rakennusprojektiisi. Kyseiseen
rakennukseen voidaan luoda myos
suurempia naytepinta-aloja ennen tyon
aloittamista, jotta saat kasityksen siita,
milta projekti nayttaa valmistuessaan.

Koulutus ja jatkokoulutus

Koulutus on avain menestykseen.
Sertifioimme elintarviketeollisuuden
pinnoitteisiin erikoistuneet urakoitsijat
varmistaen korkean laadun toimivien ja
pitkaikaisten lattioiden asennuksessa.
Tarjoamme myds kattavan
koulutusohjelman liikekumppaneil-
lemme ja tyontekijoillemme. Kokeile
tuotekoulutustamme, teknisia
koulutustilaisuuksiamme ja
asiantuntijaseminaarejamme —
sivustollasi, verkossa tai jossakin
toimipisteistamme.
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